
Bewusst  
   regional        
 einkaufen!



Alle Menü- und Buffetvorschläge sind ab 30 Personen möglich. 

23,00 €/Person 

• Rinderschmorbraten mit dunkler Soße l, A, 5 

• Oevermann's Filetpfanne

mit Champignonsoße 2 

• Hähnchenbrustfilet in Mandelpanade 2' 3, 7 

• Gemischtes Gemüse 2, 3, 7 

(Blumenkohl, Erbsen, Möhren, Brokkoli und

Bohnen mit Speck und Zwiebeln)

• Frischer gemischter Salat mit 2 Dressings 5

• Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

• Kartoffelgratin 2 

mit Käse überbacken, vegetarisch

• Bayrisch Creme mit Erdbeermark 2' 6 

• Schokoladencreme 2, 6 

26,50 €/Person 

• Eingelegtes Gemüse 5 

(Zucchini, Auberginen, Paprika,

gefüllte Champignons)

• Hähnchenbrustfilet in Käse-Ei-Hülle 2, 6 

• Saltimbocca vom Schweinerücken

• Lachslasagne 2, 3, 4, 6 

• Ratatouille

• Frischer gemischter Salat mit 2 Dressings 5

• Grüne Bandnudeln in leichter Sahnesoße 2, 3, 5 

• Rosmarinkartoffeln

• Panna Cotta mit verschiedenen

Fruchtspiegeln 2 

-Tiramisu 2, 3 

Ab 60 Personen buchbar.

Spanferkel direkt vorn Grill

23,50 €/Person 

• Mediterraner Schweinebraten l,A,5 

• Hähnchenbrustfilet unter der

Kartoffelkruste 2,5 

• veganes Gemüsecurry 1

• Kartoffelgratin 2

mit Käse überbacken, vegetarisch

• Spätzle 3,5 

• Gemischtes Gemüse 2, 3, 7 

(Blumenkohl, Erbsen, Möhren, Brokkoli und

Bohnen mit Speck und Zwiebeln)

• Bauernsalat 2 

• Bayrisch Creme mit Erdbeermark 2' 6 

• Rote Grütze mit/ohne Vanillesoße 2 

Bv-ate-ntvte-nii 
16,50 €/Person 

• Herzhafter Krustenbraten

(vom eigenen Schwein)

• Rinderschmorbraten mit dunkler Soße l, A, 5 

• Gemischtes Gemüse 2, 3, 7 

(Blumenkohl, Erbsen, Möhren, Brokkoli und

Bohnen mit Speck und Zwiebeln)

• Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

• Salzkartoffeln

29,90 €/Person 

Buchbar ab 40 Personen 

Spanferkel fachmännisch vor Ort 

zerlegt (aus der Pfanne). 

Dazu reichen wir als Ergänzung*: 

• Hähnchenbrustfilet in Mandelpanade 2' 3' 7 

• Sauerkraut & Bayrisch Kraut

• Bratkartoffeln mit Speck und

Zwiebeln oder Kartoffelgratin

'im Preis inklusive

49,90 €/Person Buchbar ab 60 Personen

inkl. Buffetbetreuung 

• Roastbeef rosa gebraten - frisch vor Ort

für euch aufgeschnitten - mit Pfeffersoße 4,A 

und Kräuterbutter 2 

• Italienische Hähnchenpfanne 2 überbacken

• Oevermann's Filetpfanne mit Champignonsoße 2 

• Schafskäse aufTomaten-Zucchini Ragout 2 

• Rosmarinkartoffeln

• Kartoffelgratin 2 mit Käse überbacken, vegetarisch

• Eierspätzle 3,5 

• gemischtes Gemüse 2,3,7 

• Buntes Salatbuffet 5,2 

• Dessertauswahl - 3 Sorten zur Auswahl

Vanille- oder Schokoladenpudding 2 

Schokopudding mitVanillesoße 2 

Rote Grütze mitVanillesoße 2 

Bayrisch Creme mit Erdbeermark 2'6 

Welfenspeise 2,5 

Schokoladencreme 2,6 

Panna Cotta 2 mit verschiedenen Fruchtspiegeln 2 

Beschwipster Pfirsich Pudding 2,5  

Mandarinen-Creme 2 

Herren-Creme mit Schokostreuseln 2 

Mocca-Creme 2 

Waldmeister-Wackelpudding mit Vanillesoße 2 

Tiramisu 2 

Allergene: 1: Sellerie, 2: Milch, 3: Weizen, 4: Fisch, 5: Senf, 

6: Ei, 7: Mandeln, A: "mit Farbstoff" - Zuckercouleur in allen 
dunklen gebundenen Suppen oder Bratensoßen, S: Sulfite 

NOGh •iurt-( Ja�i? Mac.ht •iurt-(! )

WiY känne-n noc-h vie-1 rvie-hY 
und De-rate-n dic-h ff'Yl'le- individue-11!

Preis auf Anfrage 

• Schweineschnitzel

• Geschnetzeltes vom Schwein oder Huhn

• Rouladen

• Fischvariationen

• Diverse Suppen

• Vegetarische /Vegane Speisen

Weitere Serviceleistungen, wie Lieferung und Reinigung gegen Aufpreis. 




